Fﬂimbeer - g’of’reis

Cremiges Eisvergniigen -
selbst gemacht in nur 10 Minuten

Zutaten fir 6 Portionen:

500g Himbeereis (fertig gekauft)
150g Sahne

1 EL Himbeersirup

6 Eishornchen

So wird's gemachf:

1

Das Himbeereis etwas antauen lassen und leicht cremig riihren.

Die Sahne cremig schlagen, Himbeersirup und Himbeereis unterriihren.

Die Eismasse in einen Tiefkihlbehdlter fiillen und 15 Minuten tiefkiihlen.

4

Vor dem Servieren Himbeereis kurz durchriihren, in einen Spritzbeutel
mit groBer gezackter Tiille fiillen und in die Hornchen spritzen.

?%ubereifungszeit 10 Minuten
K
\siihlzeit: 15 Minuten
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[Er'd beer‘-ik‘:’,; ofteis

bereitest du mit pirierten Erdbeeren, Sahne und Erdbeereis zu.
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Fir \[ ani Ile-‘%i.a'oﬁeis

verrihrst du Vanilleeis mit Sahne und 1 Teeloffel Bourbon-Vanille.



